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Executar operacions basiques d'aprovisionament, i preparar i presentar begudes senzilles i
menjars rapids.

Domina I'art de servir begudes i menjar rapid com un professional!

Aprendras les estrategies eficients d'aprovisionament, gestio de la cadena de
subministrament i preparacié de plats deliciosos en un entorn de servei rapid.
Desenvoluparas habilitats operatives i d'atenci6 al client essencials per triomfar en aquest
sector en constant creixement. No deixis passar aquesta oportunitat i matricula't ara per
comencar una carrera emocionant en el mon del fast food.



N° de horas:
60 horas

Objetivos:

* Adquirir coneixements basics en aprovisionament i elaboracié de begudes i menjar rapid en un
entorn de bar-restaurant.

* Desenvolupar habilitats practiques per executar les tasques relacionades amb la recepcio,
emmagatzematge i manipulacio d'aliments i begudes.

* Fomentar actituds responsables respecte a la manipulaci6 d'aliments i les normes d'higiene en la
industria de I'hostaleria.
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Modul 1: Recepcié i emmagatzematge de mercaderies (10 hores de durada)
1.1 Realitzacié d' operacions senzilles d' economat i celler al restaurant-bar.

1.2 Utilitzacié de matéries primeres culinaries i géneres d' Us comu al bar

1.3 Desenvolupament del procés d' aprovisionament intern al restaurant- bar.

Modul 2: Aprovisionament intern de génere i utensilis (10 hores de durada)
2.1 Classificacio, i descripcio segons caracteristiques, funcions i aplicacions

2.2 Ubicacié i distribucio

2.3 Aplicaci6 de normes de manteniment d' Us, control i prevenci6 d' accidents

Modul 3: Preparacié, presentacié i servei de begudes senzilles (5 hores de durada)
3.1. Classificacié, caracteristiques i tipus

3.2. Identificacié de les principals marques

3.3 Servei i presentaci6 de barra

Modul 4: Elaboracié de menjar rapid aplicant técniques basiques de cuina i manipulacié d'aliments (25 hores de
durada)

4.1. Preparaci6 i presentaci6 de canapés, entrepans i sandvitxos.

4.2. Preparaci6 i presentaci6 de plats combinats i aperitius senzills.

4.3, Participacio en la millora de la qualitat.

Mddulo transversal obligatorio de sostenibilidad medioambiental:

Modul 5. Economia Circular (10 horas)

5.1. Introduccié i aspectes generals de I'economia circular (2 hores)
5.2. Estrategies i referents generals de I'economia circular (3 hores)
5.3. Eixos i linies d'actuacio a les organitzacions (2 hores)

5.4. Estudis de casos i bones practiques (3 hores).
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