INAFO0108
Certificado de Panaderiay

Bolleria

Descripcioén:
Accion Formativa pendiente de acreditacion por el Servicio Publico de Empleo Estatal

Segun contenidos regulados y establecidos en el Real Decreto 1380/2009, de 28 de agosto,
B.O.E. nUmero 233 de 26 de septiembre 2009, por el que se establecen tres certificados de
profesionalidad de la familia profesional de Industria Alimentaria.

Ambito profesional: El profesional cualificado en «Panaderia-bolleria» actuara en el
Departamento de produccién aunque en constante relacién con los departamentos de
calidad y logistica, en su caso, de empresas de panaderia y bolleria semiindustriales o
industriales, de caracter publico o privado. Asimismo, este profesional podra desempefar
su labor en hoteles, restaurantes y pequefios obradores artesanales, como trabajador
auténomo (duefio, socio de la empresa o contratado).



N° de horas:
450 horas

Objetivos:

Conducir y realizar las operaciones de elaboracion de productos de panaderia y bolleria, consiguiendo los
objetivos de produccion y calidad establecidos, respetando en todo momento la normativa vigente
técnicosanitaria, ambiental y de seguridad e higiene en el trabajo.

Requisitos y conocimientos:

No son necesarios conocimientos previos para cursar el médulo con aprovechamiento. Sin embargo, al
tratarse de un certificado de profesionalidad de nivel 2, es necesario cumplir uno de los siguientes
requisitos para poder optar a la Certificacion:

- Estar en posesion del Titulo de Graduado en Educacién Secundaria Obligatoria.

- Estar en posesion de un certificado de profesionalidad del mismo nivel del médulo o0 médulos formativos
y/o del certificado de profesionalidad al que desea acceder.

- Estar en posesion de un certificado de profesionalidad de nivel 1 de la misma familia y drea profesional.

- Cumplir el requisito académico de acceso a los ciclos formativos de grado medio.

- Tener superada la prueba de acceso a la universidad para mayores de 25 afios y/o de 45 afios.

- Tener los conocimientos formativos o profesionales suficientes que permitan cursar con
aprovechamiento la formacion.

Contenido INAF0108: Certificado de Panaderia y Bolleria

Relacion de médulos formativos y de unidades formativas:

MF0034_2: Elaboraciones basicas de panaderia y bolleria. (240 horas).
UF0290: Almacenaje y operaciones auxiliares en panaderia-bolleria. (60 horas)
UF0291: Elaboracién de productos de panaderia. (90 horas)

UF0292: Elaboracién de productos de bolleria. (90 horas)

MFO0035_2: Elaboraciones complementarias, decoracién y envasado en panaderia y bolleria. (150 horas)
UF0293: Elaboraciones complementarias en panaderia y bolleria (80 horas)

UF0294: Decoracién de los productos de panaderia y bolleria (40 horas)

UF0295: Envasado y presentacion de productos de panaderia y bolleria (30 horas)

MF0036_2: Seguridad e higiene en un obrador de panaderia y bolleria (60 horas)

Mas Informacion:

Sectores productivos:
Panaderia y Bolleria.

Ocupaciones o puestos de trabajo relacionados:
Panadero.



Operador de maquinas para elaborar productos de panaderia y reposteria industrial, en general.
Operador de hornos de panaderia y reposteria industrial.
Operador de maquinas envasadoras de productos de panaderia y reposteria industrial.

Operador de maquinas de control para la produccién de articulos de panaderia y reposteria industrial.
Elaborador de bolleria

Elaborador de masas y bases de pizzas
Trabajadores relacionados con el procesamiento de alimentos

Nivel de cualificacién profesional: 2
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